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Ostron - Fine de Claire med mignonette och citron. 45 kr/st Margherita - tomatsås, buffel mozzarella, basilika. 190 kr
Rekommendation:  Louis Massing Brut Grande Reserve, Champagne, Frankrike 190 kr/950 kr

Vesuvio - tomatsås, ost, skinka. 195 kr

Rökta räkor (200 gr) med aioli och citron. 165 kr

Rekommendation: Schloss Reinhartshausen Rheingau Riesling Trocken, Rheingau, Tyskland 185 kr/745 kr
Calzone (inbakad) - tomatsås, ost, skinka. 195 kr

Toast Skagen på handskalade räkor med löjrom, rödlök, citron, Capricciosa - tomatsås, ost, skinka, färska champinjoner. 200 kr

pepparrot, dill, gräslök och smörstekt toast. Halv (Hel) 205 (285) kr

Rekommendation: Pulpo Albariño, Rias Baixas, Spanien 164 kr/625 kr
Hawaii - tomatsås, ost, skinka, ananas. 200 kr

Råbiff med picklad rotselleri, sotad lökcreme, inkokt senapsfrö, gruyereost Quattro stagioni - tomatsås, ost, skinka, räkor, musslor, färska champinjoner,

och potatiskrisp. Halv (Hel) 215 (355) kr oliver, kronärtskocka. 225 kr

Rekommendation: Patriache Bourgogne Pinot Noir, Bourgogne, Frankrike 210 kr/845 kr

Vegetarisk - tomatsås, ost, lök, paprika, färska champinjoner, oliver,

Nya Dannekrogens silltallrik med 3 sorters sill (veckans smaker), färskpotatis, kronärtskocka, körsbärstomater. 205 kr

gräddfil, dill, gräslök, knäckebröd och Västerbottensost. 195 kr

Rekommendation: Mariestads Export och snaps, Sverige 210 kr
Quattro formaggi - buffel mozzarella, pecorino, ricotta, gorgonzola. 220 kr

Mozzarella caprese, buffel mozzarella, zucchini, tomat, och örter. 185 kr Frutti di mare - tomatsås, ost, räkor, musslor, tonfisk, färska tomater. 220 kr
Rekommendation:  Belvento Sireno, Toscana, Italien 150 kr/605 kr

Prosciutto - tomatsås, ost, prosciutto, sparris, färska champinjoner

körsbärstomater, tryffelaioli. 225 kr

Smörstekt senapsströmming (ej från Bottniska viken) med potatispuré, Löjrom - crème fraiche, rödlök, dill, citron, västerbottenost. 370 kr

dillpicklad gurka, lingon, rödlök, dill, gräslök och brynt smör. 245 kr

Rekommendation: Shadow Point Chardonnay, Monterey, USA   (Alt. Mariestad Export och snaps) 145 kr/605 kr

Bearnaisesås 35 kr

Torskrygg Sous Vide med vitvinssås, haricots verts, bellaverde, dill, forellrom och Aioli 35 kr

kokt färskpotatis. 345 kr

Rekommendation: Sancerre Blanc La Guiberte, Loire, Frankrike 190 kr/765 kr

*Då pizzorna kommer från ett eget kök kan vi inte garantera att servering sker samtidigt som de andra rätterna.

Rimmad lax med dillstuvad potatis, gurksallad och hovmästarsås. 285 kr

Rekommendation: Marqués de Cáceres Excellens Sauvignon Blanc, Rueda,, Spanien 125 kr/505 kr

Ryggbiff med rödvinssås, tomatsallad, bearnaise, och pommes frites. 395 kr Panerad fisk med remouladsås, sallad och pommes frites. 115 kr

Rekommendation: Cantina di Illasi Ripasso Superiore Campobrun, Veneto, Italien 170 kr/685 kr

Barnburgare 90g med bröd, hamburgardressing, crispsallad, bifftomat.  

Högrevsburgare 180g med briochebröd, cheddarost, picklad rödlök, chilimayo, och pommes frites. 115 kr

sallad och pommes frites. 245 kr

Rekommendation: Bellino Merlot, Sicilien, Italien. EKO 115 kr/465 kr Smörstekta pannkakor med jordgubbssylt och vispad grädde. 105 kr

Lammytterfilé, potatiskaka med chevre, ört och vitlökssmör, rödvinssås, och Vaniljglass med chokladsås. 75 kr

bakad tomat. 355 kr

Rekommendation: Ontañon Crianza, Rioja, Spanien 140 kr/565 kr

Halloumiburgare med briochebröd, chilimayo, picklad rödlök, tomat, Klassisk créme brulée. 125 kr

och pommes frites. 245 kr Rekommendation: Kaffe Karlsson 175 kr

Rekommendation: Schloss Reinhartshausen Rheingau Riesling Trocken, Rheingau, Tyskland 185 kr/745 kr Glass-Sundae med 2 glasskulor, vispad grädde, chokladsås, strössel och kex. 135 kr

Rekommendation: Floralis Moscatel Oro 80 kr

Pasta Cannelloni med färskost, parmesan, spenat och tomatsås. 255 kr Chokladfondant med vaniljglass och dulce de leche. 145 kr

Rekommendation: Cantina di Illasi Ripasso Superiore Campobrun, Veneto, Italien 170 kr/685 kr Rekommendation: Floralis Moscatel Oro 80 kr

Hemgjord chokladtryffel. 45 kr

Ugnsbakad spetskål med portabellosvamp, rostad paprikacreme, örtsalsa, 
Rekommendation: Kaffe & 5 cl Martell VSOP 250 kr

och mandel. 235 kr Glasskulor (fråga om dagens smaker). 45 kr/kulan
Rekommendation: Bellino Merlot, Sicilien, Italien. EKO 115 kr/465 kr Rekommendation: Floralis Moscatel Oro 80 kr

Snacks till hunden, fryst märgben 85 kr Allergisk? Fråga din kypare hur vi bäst kan tillgodose dina behov.
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