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Ostron med klassisk mignonette och citron.

Rekommendation: Louis Massing Brut Grande Reserve, Champagne, Frankrike

Rokta rakor med aioli och citron.

Rek dation: Schioss Reinhartsh Rheingau Riesling Trocken, Rheingau, Tyskland

Toast Skagen med rakor, lojrom, rodlok, citron och dill pa smorstekt
levainbrod. Halv (Hel)

Rekommendation: Pulpo Albarino, Rias Baixas, Spanien

Rabiff med kapris, 10k, saltgurka, potatiscrisp, parmesan och dijonnaise.
Halv (Hel)

Rekommendation: Patriache Bourgogne Pinot Noir, Bourgogne, Frankrike

Stracciatella med basilikapistou, tomat, rostade pinjenotter och smorstekt
levainbrod.
Rekommendation: Bellino Merlot, Sicilien, Italien. EKO

Nya Dannekrogens silltallrik med 3 sorters sill (veckans smaker), farskpotatis,
graddfil, dill, graslok, knackebrod och Vasterbottensost.

Rekommendation: Mariestads Export och snaps, Sverige

Zode

Bakad torskrygg med beurre blanc, stenbitsrom, fankalcrudité och kokt potatis.

Rekommendation: Sancerre Blanc La Guiberte, Loire, Frankrike

Sallad Nigoise med halstrad tonfisk, tomater, rodlok, haricots verts, oliver,
agg och potatis.

Rekommendation: Marqués de Caceres Excellens Sauvignon Blanc Rueda, Spanien

Stromming med lingon, gurka.och potatispuré.

Rekommendation: Shadow Point Chardonnay, Monterey, USA  (Alt. Mariestad Export och snaps)

Sott—

Ryggbiff med bakad tomat, confiterad vitlok, rodvinssas, bearnaise och pommes.

Rekommendation: Cantina di lllasi Ripasso Superiore Campobrun, Veneto, ltalien

Osso Buco med gremolata och parmesan polenta.
Rekommendation: Bellino Merlot, Sicilien, ltalien. EKO

Tryffelburgare med rostad 6k, tomat, sallad, pickles och pommes frites.

Rekommendation: Ontarion Crianza, Rioja, Spanien

Svamprisotto med ruccola, champinjoner och parmesan.

Rekommendation: Cantina di lllasi Ripasso Superiore Campobrun, Veneto, Italien

Bakad spetskal med fetakram, rostade hasselnotter och honumg.
Rekommendation: Bellino Merlot, Sicilien, ltalien. EKO

Halloumiburgare med chilidressing, tomat, sallad, silverlok pickles och

pommes frites.

k jon: Schioss Reil h Rheingau Riesling Trocken, Rheingau, Tyskland

Snacks till hunden, fryst margben
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45 kr/st
190 kr/950 kr

175 kr
190 kr/765 kr

215 (295) kr
150 kr/625 kr

225 (365) kr
215 kr/865 kr

195 kr
120 kr/485 kr

205 kr
175 ki/705 kr

355 kr
195 ki/785 kr

305 kr
130 kr/525 kr

255 kr
165 kr/665 kr

395 kr
175 kr/705 kr

365 kr
120 kr/485 kr

255 kr
165 kr/665 kr

245 kr
175 kr/705 kr

265 kr
120 kr/485 kr

255 kr
190 kr/765 kr

85 kr

Pzra

Margherita - tomatsas, buffel mozzarella, basilika. 200 kr
Vesuvio - tomatsas, ost, skinka. 205 kr
Calzone (inbakad) - tomatsas, ost, skinka. 205 kr
Capricciosa - tomatsas, ost, skinka, farska champinjoner. 210 kr
Hawaii - tomatsas, ost, skinka, ananas. 210 kr

Quattro stagioni - tomatsas, ost, skinka, rakor, musslor, farska champinjoner,

oliver, kronartskocka. 235 kr

Vegetarisk - tomatsas, ost, 16k, paprika, farska champinjoner, oliver,

kronartskocka, korsbarstomater. 215 kr
Quattro formaggi - buffel mozzarella, pecorino, ricotta, gorgonzola. 230 kr
Frutti di mare - tomatsas, ost, rakor, musslor, tonfisk, farska tomater. 230 kr

Prosciutto - tomatsas, ost, prosciutto, sparris, farska champinjoner

korsbarstomater, tryffelaioli. 235 kr
Lojrom - creme fraiche, rodlok, dill, citron, vasterbottenost. 380 kr
Bearnaisesas 35 kr
Aioli 35 kr

*Da pizzorna kommer fran ett eget kok kan vi inte garantera att servering sker samtidigt som de andra ratterna.
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Kettbullar med lingon, pressgurka och potatispuré. 125 kr

Barnburgare 90g med broéd, hamburgaredressing, crispsallad, bifftomat.

och pommes frites. 125 kr
Smorstekta pannkakor med jordgubbssylt och vispad gradde. 115 kr
Vaniljglass med chokladsas. 75 kr

Levee—

Klassisk créme brulée. 135 kr
Rekommendation: Kaffe Karlsson 180 kr
Glass-Sundae med 2 glasskulor, vispad gradde, chokladsas, strossel och kex. 145 kr
Rekommendation: Floralis Moscatel Oro 85 kr
Brownie med vaniljglass, farska hallon, rostad choklad och citronmeliss. 155 kr
Rekommendation: Floralis Moscatel Oro 85 kr
Chokladtryffel. 55 kr
Rekommendation: Kaffe & 5 c/ Martell VSOP 255 kr
Glasskulor (choklad och veckans smak). 45 kr/kulan
Rekommendation: Floralis Moscatel Oro 85 kr

Allergisk? Fraga din kypare hur vi bast kan tillgodose dina behov.



